


Variété Arbequina BIO - Olive Mûre
Alexis produit ce pur jus d’olive dans la région de la 
Rioja, au pied des Pyrénées et récolte les olives en 
novembre, à juste maturité.

Huile d’olive très équilibrée, sans amertume et sans 
piquant. Arômes de noisette et de pomme verte.

« Mon enfance a été rythmée et colorée par cette huile d’olive, « Mon enfance a été rythmée et colorée par cette huile d’olive, 
accompagnée d’un bon pain croustillant, de tomate, de miel ou accompagnée d’un bon pain croustillant, de tomate, de miel ou 
encore de confiture. Aujourd’hui, je rêve d’un monde où le goûter encore de confiture. Aujourd’hui, je rêve d’un monde où le goûter 

de nos enfants serait sain et ensoleillé. »de nos enfants serait sain et ensoleillé. »

Alexis Muñoz
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